DUAL-AIR FRYER

Operating and Safety

Instructions
Model:AFD-5001A-W

If you have any question or issue while using the 5+5L
Dual air fryer you can contact us through the email:
UK: Supporti@eu-tomanto.com
EU: Support2@eu-tomanto.com




FOR INDOOR HOUSEHOLD USE ONLY

Specification & Feature:

Voltage: AC220-240V 50-60Hz
Wattage: 2850W

Capacity of basket: 5L(left pot)+5L(right pot)

Adjustable Dehydrate : 50-80 C 1-24h
temperature: Other 9 programs: 80-200 C 0-60min

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water
or other liquid.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces,
also different than the functional surfaces, can develop high temperatures. Since
temperatures are differently perceived by different persons, this equipment shall
be used with CAUTION. The equipment shall be touch only at intended handles
and gripping surfaces, and use heat protection like gloves or similar. Surfaces
other than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool down
before getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

6. Type Y:If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufactur-
er, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance
manufacturer may cause injuries.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil
or other hot liquids.
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12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To
disconnect, turn any control to "off," then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are old than 8
and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

INTRODUCTION

This all now Hot-air fryer provides an easy and healthy way of
preparing your favorite ingredients. By using hot rapid air circula-
tion and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best
part is that the Hot-air fryer heats food at all directions and most
of the ingredients do not need any oil.
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GENERAL DESCRIPTION

1.Lid 5.Metal rack 8.Wire winding bracket
2.Housing 6.Basket handle 9.Power cord

3.Control panel 7.Air outlet openings 10.A partition

4.Pot

Fig.2

Fig.T

Fig.9
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IMORTANT

Please read this manual carefully before you use the appliance
and save it for future reference.

-This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

-Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
-Never immerse the housing, which contains electrical components and the
heating elements, in water nor rinse it under the tap.

-Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.
-Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming
into contact with the heating elements.

-Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is
operating.

-Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

-Never touch the inside of the appliance while it is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is
operating.

- Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other parts.
- Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.
- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands..
- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at
least 10cm free space on the back and sides and 10cm free space above the
appliance.

Do not place anything on top of the appliance.
- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
- Do not let the appliance operate unattended.
- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep
your hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet
openings.
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Also be careful of hot steam and air when you remove the pot from the appliance.
-Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.3)
- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the
appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove the pay from the
appliance.

- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be
safely used in environments such as staff kitchens, farms, motels, and other
non-residential environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels,
motels, bed and breakfasts and other residential environments.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used improperly or for professional or semi-professional
purposes or it is not used according to the instructions in the user manual, the
guarantee becomes invalid and we could refuse any liability for damage caused.
-Always unplug the appliance while not using.

-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or
cleaning safely.

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance .

3. Thoroughly clean the pot and the metal rack with hot water with some wash-
ing-up liquid and a non-abrasive sponge.

4 Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air.Do not fill the pot with oil or frying fat.

Preparing for use

1 Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heart-resistant surface.

2 Place the metal rack in the pot (Fig.8).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance.The airflow will be
disrupted and affects the hot air frying result.
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Using the appliance

The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pot out of the Hot-air fryer (Fig.4)

3. Put the ingredients on the metal rack. (Fig.9)

4. Slide the pot back into the Hot-air fryer (Fig 5)

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Caution: Do not touch the pot during and some time after use, as it gets
very hot. Only hold the pot by the handle.

5.Determine the required preparation time for the ingredient ( see section
‘Settings’ in this chapter).

6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see
section “Settings” in this chapter). To shake the ingredients, pull the pot out of the
appliance by the handle and shake it. Then slide the pot back .

Tip: If you set the time to half the preparation time, you hear the beep sounds
when you have to shake the ingredients. However, this means that you have to
set the time again to the remaining preparation time after shaking.

7. When you hear the beep sounds, the set preparation time has elapsed. Pull
the pot out of the appliance and place it on a trial framework.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the pot back into the appliance
and set the time to a few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the Hot-air fryer and place
it on a trial framework.

Do not turn the pot upside down after cooking, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pot will leak onto the ingredients.

Depending on the type of the ingredients in the air fryer, steam may escape

from the pot.
10. Empty the pot into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, take the ingredients out of the pot by
a pair of food tongs.

11.When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for
preparing another batch.
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Control panel instructions
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Operation Instructions:

1. Plug in power, all icons light on for 1 sec. and off soonest. The buzzer will be
on. The power icon remains on.
2. Press the power icon to enter the menu selection interface.

3. Select [l " or " ", the first menu will flash, and the corresponding digital
screen will display the default function's time/temperature and flash. Continue to
lightly touch " [ " or " ", and the ten menus will be selected in a loop. When

selecting a function, the light will flash and there will be a sound prompt.

4. Icons operation.

4.1 Press the "[§@)] " button, then press the " [&8] " or "[§&]" buttons to adjust the
cooking time up and down. lteration for one minute.

4.2 Press the "m" button, then press the " " or "[B&]" buttons to adjust the
temperature up and down, with an interval of 5 C.

4.3 After time and temperature set, press "m "icon, unit start to work. The
selected icons are on and others are off.

4.4 After setting up, if you hold down the " " button for 2 seconds, the device
will return to "standby" mode.

4.5 When both containers are working together, press " m "icon, buzzer will on
for one time, unit stop working. Press again " M" icon, unit will be keep on
working.

4.6 If want to pause one of the container, press L or R first, then press " "icon.
4.7 When unit into “paused” mode, unit will work again until press m "icon.

4.8 When unit working, timer and temperature can be adjusted again. Press " [{] '
or" " and set timer or temperature. Later, the device will automatically confirm.
4.9 When unit working, if press and hold the " " button for 2 seconds, unit will
be back to “OFF” mode with buzzer on one time.

4.10 When the unit is suspended, it will be in "shutdown" mode after 5 minutes.
4.11 After cooking is completed, the screen displays "End". The fan delays for 60
seconds, buzzers 2 times, and enters standby mode.

7[e]



5. Sync Finish function (not suitable for Dehydrated function)

5.1 Press "[l8" or " " icon first, select function, time and temperature.

5.2 Press "[E@]" icon, it’s flashing.

5.3 Press " m ", unit start working. The set cooking time longer container will
heating first, and the other’s screen showing “HOLD”. When the the different time
is over, two containers will be working together.

5.4 The "] " function can only be activated when both " [@@]" and " [l " select
the function simultaneously.

5.5 When unit working, adjust the shorter cooking time side longer than the other
one, “HOLD” pot will start working.

6. Sync Cook mode

6.1 Press "[{fl)]" or" ", and set time and temperature one side, press n
icon, the not set side will be copy the setup.

6.2 Press " "icon, two containers are working together. Two screens are
showing the same temperature and time.

6.3 In working situation, Press the "n" or"ﬁ" button, then press the " "or
"[&" buttons, both side will be adjusted same.

6.4 After above adjustment, unit will work again and.

7. Pot out mode

7.1 When in "E" and " " mode, put out one of the container, unit stop
working and the screen for the container out showing “OPEN”.

7.2 If the container inserted back within 5 mins, unit will working as the original
setup.

7.3 If the container cannot be inserted within 5 minutes, the container that has
not been removed will continue to work according to the original settings. The no
container side will be not heating up. Icons "[@@)]" and " " are off.

7.4 If any container or both containers not inserted back after 5mins, the no
container side is into standby mode. The one not pulled out will keep working.

8. Fan working

8.1 When fan turning, fan icon is light on always.

8.2 When fan not turning, fan icon is off.

8.3 The fan is delayed for 60 seconds after the end of operation.

9. Shake reminder

9.1 When flipping is required, the " "icon will flash and be accompanied by
beep sounds. To shake the ingredients, pull the pot out of the main body by hand
and shake it. Then slide the pot back.
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This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance
instantly.Pull the pot briefly out of the appliance during hot air frying barely
disturbs the process.

Tips

-Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than
larger ingredients.

-A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a
smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.
-Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the
end result and can help prevent unevenly fried ingredients.

-Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the
Hot-air fryer within a few minutes after you added the oil.

-Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air
fryer.

-Snacks that can be prepared in a oven can also be prepared in the Hot-air fryer
-The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

-Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made
dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.

-Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer pot if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients

-You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients,
set the temperature to 150 C for up to 10 minutes.
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. Defafllt Default SRS Recommended
Fulition Ecoking Temperature SmonEre action during cookin
Time(mins/h) P ingredients(g) 9 9
"‘l'r"
22 200 400-500 Shake
French fries
12 200 150-200 Shake
20 200 400-500 Shake
Chicken wings
D'C@ 18 180 400-500 Shake
Fish
12 180 400-500 Shake
Shrimp
@ 20 140 400-500
Bread
= 20 150 300-400
Cake
% 8 190 100
Bacon
7
@ 20 160 400-500
Cookies
8h 65 100-500
Dehydrate

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the

Hot-air fryer is still cold.
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Cleaning

Clean the appliance after every use.

The pot and the metal rack are with the non-stick coating . Do not use

metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this
may damage the non-stick coating.

1 Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

2 Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

You can use washing-up liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the metal rack or the bottom of the pot, fill the pot with hot
water with some washing-up liquid. Put the metal rack in the pot and let the pot
and the metal rack soak for approximately 10 minutes.

3 Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

4 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste when it is
exhausted,, but hand it in at an official collection point for recycling. By doing this,
you help to preserve the environment.
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Troubleshooting
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Warranty and service

If you need service or encounter problems, please contact our official website or
email customer service. We will solve the problem for you as soon as possible.

E-mail address: Support1@eu-tomanto.com

C€ |

Made in China

g
tog
134
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UAL ZONE
HEIBLUFTFRITTEUSE

Bedienungs und Sicherheitshinweise

Modell:AFD-5001A-W

Wenn Sie irgendwelche Fragen oder Probleme bei der Verwendung der
5+5L Dual-HeiBluftfritteuse haben, kdnnen Sie uns per E-Mail kontaktieren:
UK: Supporti@eu-tomanto.com EU: Support2@eu-tomanto.com




NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT

Spezifikation & Funktion

Spannung: AC220-240V 50-60Hz

Wattleistung: 2850 W

Kapazitat :

des Korbs: 5L (linker Topf) + 5L (rechter Topf)
Einstellbare Austrocknen: 50-80 C 1-24h
Temperatur: Andere 9 Programme: 80-200 C 0-60min

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung eines elektrischen Gerats sollen Sie immer
die folgenden grundlegenden SicherheitsmalBnahmen beachten:

1. Lesen sie bitte alle Anweisungen durch.

2. Keine heiRen Oberflachen berlhren.

3. Zum Schutz vor Stromschlag das Kabel, den Stecker oder Sockel nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

4. WARNUNG: Dieses Elektrogerat verfugt GUber eine Heizfunktion. Oberflachen,
auch andere als die Funktionsflachen, kdnnen hohe Temperaturen entwickeln.
Da Temperaturen von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen
werden, ist dieses Gerat mit VORSICHT zu verwenden. Das Gerat darf nur an
den dafiir vorgesehenen Griffen und Greifflachen angefasst werden, und es ist
ein Hitzeschutz wie Handschuhe oder dhnliches zu verwenden. Andere als die
vorgesehenen Griffflachen missen ausreichend Zeit zum Abkuhlen erhalten,
bevor sie beruhrt werden.

5. Ziehen Sie bitte den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie bitte die Teile abkuhlen,
bevor Sie sie anbringen oder abnehmen.

6. Typ Y: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

7. Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen werden, kann Verletzungen verursachen.

8. Nicht im Freien verwenden.

9. Lassen Sie bitte das Kabel nicht Uber die Tischkante oder den Tresen hangen
und berlhren Sie bitte keine heilRen Oberflachen.
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10. Nicht auf oder in der Nahe von hei3en Gas- oder Elektrobrennern oder in
einem beheizten Ofen aufstellen.

11. Seien Sie bitte duRerst vorsichtig, wenn ein Gerat mit heiRem Ol oder anderen
heilen Flussigkeiten bewegt wird.

12. Stecken Sie bitte immer zuerst den Stecker in das Gerat und dann das Kabel in
die Steckdose. Um das Gerat vom Netz zu trennen, drehen Sie bitte einen der
Regler auf ,off und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie bitte das Gerat nicht fur einen anderen als den Verwend-
ungszweck.

14. Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

15. Halten Sie bitte das Gerat und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

16. Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN

Das Gerat ist fiir die Verwendung in Haushalten und ahnlichen
Bereichen vorgesehen, wie z. B.:

- Personalkiichen in Geschaften, Biliros und anderen Arbeitsbereichen;
- Bauernhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnbereichen;
- Pensionen-Umgebungen.

EINFUHRUNG

Diese neue HeiBluftfritteuse bietet eine einfache und gesunde Art
der Zubereitung lhrer Lieblingszutaten. Mit Hilfe der schnellen
HeiBluftzirkulation und des oberen Grills lassen sich zahlreiche
Gerichte zubereiten. Das Beste daran ist, dass die HeiBBluftfrit-
teuse die Speisen in alle Richtungen erhitzt und die meisten
Zutaten kein Ol benétigen.
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

1.Deckel 5.Metallgestell 9.Netzkabel
2.Gehause 6.Korbgriff 10.Eine Trennwand
3.Bedienfeld 7.Luftauslassoffnung

4.Topf 8.Halterung fiir Drahtaufwicklung

Fig.2

Fig.T

Fig.8 Fig. 9

3 [oe]



WICHTIG

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
das Gerat benutzen, und bewahren Sie sie zum spateren
Nachschlagen auf.

- Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

- Halten Sie bitte das Geréat und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren.

- Tauchen Sie bitte das Gehause, in dem sich die elektrischen Bauteile und die
Heizelemente befinden, niemals in Wasser ein und spllen Sie es nicht unter dem
Wasserhahn ab.

- Lassen Sie bitte kein Wasser oder andere Flussigkeiten in das Geréat eindringen,
um einen elektrischen Schlag zu vermeiden.

- Legen Sie bitte die zu frittierenden Zutaten immer in den Korb, damit sie nicht
mit den Heizelementen in Berlihrung kommen.

- Decken Sie bitte die Lufteinlass- und Luftauslassoffnungen nicht ab, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

- Fiillen Sie bitte kein Ol in den Topf, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

- BerUhren Sie bitte niemals das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

- Prufen Sie bitte, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der ortlichen
Netzspannung Ubereinstimmt.

- Benutzen Sie bitte das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere
Teile beschadigt sind.

- Wenden Sie sich bitte nicht an Unbefugte, um ein beschadigtes Netzkabel zu erset-
zen oder zu reparieren.

- Halten Sie bitte das Netzkabel von heilen Oberflachen fern.

- Schliel3en Sie bitte das Gerat nicht mit nassen Handen an und bedienen Sie das
Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie bitte das Gerat nicht gegen eine Wand oder gegen andere Gerate.
Lassen Sie bitte auf der Ruckseite und an den Seiten des Gerats mindestens 10 cm
und Uber dem Gerat mindestens 10 cm Freiraum. Stellen Sie bitte keine Gegenstande
auf das Gerat.
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- Verwenden Sie bitte das Gerat nicht fir einen anderen als den in dieser Anleitung
beschriebenen Zweck.

- Lassen Sie bitte das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

- Beim HeiBluftfritieren wird heiRer Dampf durch die Luftauslassoffnungen freigesetzt.
Halten Sie bitte lhre Hande und Ihr Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und von
den Luftauslassoffnungen. Achten Sie bitte auch auf den heifdien Dampf und die Luft,
wenn Sie den Topf aus dem Gerat nehmen.

- Alle zuganglichen Oberflachen kdnnen wahrend des Gebrauchs heil werden (Fig. 3).
- Ziehen Sie bitte sofort den Netzstecker, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat
kommen sehen. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie den Topf aus
dem Gerat nehmen.

- Achten Sie bitte darauf, dass das Gerat auf einer horizontalen, ebenen und
stabilen Flache steht.

- Das Gerét ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist moglicherweise nicht
geeignet, um in Umgebungen wie Personalkiichen, Bauernhéfen, Motels und
anderen Nicht-Wohnumgebungen sicher zu verwenden. Es ist auch nicht fir die
Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen und anderen
Wohnumgebungen vorgesehen.

- Wenn das Gerat unsachgemaf oder fir professionelle oder semiprofessionelle
Zwecke verwendet wird oder wenn es nicht unsachgemaf oder fir professionelle
oder semiprofessionelle Zwecke verwendet wird oder wenn es nicht geman den
Anweisungen in der Benutzeranleitung verwendet wird, erlischt die Garantie und
wir kénnen jegliche Haftung fir verursachte Schaden ablehnen.

- Ziehen Sie bitte immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.

- Das Gerat muss etwa 30 Minuten abkihlen, damit es sicher gehandhabt oder
gereinigt werden kann.

Vor der ersten Verwendung

1. Entfernen Sie bitte alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie bitte alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie bitte den Topf und das Metallgestell griindlich mit heiRem
Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4. wischen Sie bitte das Gerat innen und auRen mit einem feuchten Tuch ab.
Dies ist eine olfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet, also kein Ol oder Frittier-
fett in den Topf fullen.

Vorbereitung fiir die Verwendung

1. Stellen Sie bitte das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache.
Stellen Sie bitte das Gerat nicht auf eine nicht hitzebestiandige Unterlage.
2. Setzen Sie bitte das Metallgestell in den Topf (Fig. 8).

Fiillen Sie bitte den Topf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.

5[oe]



Stellen Sie bitte keine Gegenstinde auf das Gerit, da sonst der Luftstrom
unterbrochen wird und das Ergebnis der HeiBluftfritteuse beeintrachtigt wird.

Verwendung des Gerats

Mit dem oil-free konnen Sie eine groBe Auswahl an Zutaten
zubereiten.

Frittieren mit HeiBluft

1. Stecken Sie bitte den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

2. Ziehen Sie bitte den Topf vorsichtig aus der Heil3luftfritteuse. (Fig. 4)

3. Legen Sie bitte die Zutaten auf das Metallgestell. (Fig. 9)

4. Schieben Sie bitte den Topf zurlck in die HeiBluftfritteuse. (Fig. 5)

Achten Sie bitte darauf, dass Sie ihn sorgfaltig an den Flihrungen im Gehause
der Fritteuse ausrichten.

Vorsicht: Beriihren Sie bitte den Topf wahrend und einige Zeit nach der
Verwendung nicht, da er sehr heiR wird. Halten Sie bitte den Topf nur am
Griff fest.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fir die Zutaten (siehe
Abschnitt ,Einstellungen® in diesem Kapitel).

6. Einige Zutaten mussen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt
werden (siehe Abschnitt ,Einstellungen® in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu
schitteln, ziehen Sie bitte den Topf am Griff aus dem Gerat und schitteln ihn.
Schieben Sie bitte dann den Topf wieder zurtick.

Tipps: Wenn Sie die Zeit auf die Halfte der Zubereitungszeit eingestellt haben,
kdnnen Sie die Piepténe héren, wenn Sie die Zutaten schitteln missen. Das
bedeutet jedoch, dass Sie die Zeit nach dem Schitteln wieder auf die
verbleibende Zubereitungszeit einstellen missen.

7. Wenn Sie die Pieptone horen, ist die eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
Nehmen Sie bitte den Topf aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf einen Rahmen.
8. Prufen Sie, ob die Zutaten fertig sind.

Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Topf einfach wieder in
das Gerat und stellen Sie die Zeit auf einige Minuten mehr ein.

9. Zur Entnahme von Zutaten (z. B. Pommes frites) ziehen Sie bitte den Topf aus
der HeilBluftfritteuse und stellen ihn auf einen Rahmen.

Drehen Sie bitte den Topf nach dem Kochen nicht auf den Kopf. da sonst
liberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfs gesammelt hat, auf die
Zutaten tropft.

Je nach Art der Zutaten in der HeiRluftfritteuse kann Dampf aus dem Topf
entweichen.
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10. Leeren Sie bitte den Topf in eine Schussel oder auf einen Teller aus.

Tipps: Um grolde oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, nehmen Sie bitte die
Zutaten mit einer Kiichenzange aus dem Topf.

11.Wenn eine Charge von Zutaten fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort fur die
Zubereitung einer weiteren Charge bereit.

Anweisungen fiir das Bedienfeld

WO e =

O ® 02990 & O
o ® ®m 60 ® - ® O

Betriebsanleitung:

1. SchlieRen Sie bitte den Netzstecker an, alle Symbole leuchten 1 Sekunde lang
auf und erléschen danach. Der Summer schaltet sich ein. Das Stromsymbol
bleibt eingeschaltet.

2. Drucken Sie das Stromsymbol, um die Menlauswahl zu 6ffnen.

3. Wahlen Sie "[{fl)]" oder "@@)]", das erste Mend blinkt, und der entsprechende
digitale Bildschirm zeigt die Zeit/Temperatur der Standardfunktion an und blinkt.
Beriihren Sie weiterhin leicht "[{fi]"oder ﬂ und die zehn Menus werden in
einer Schleife ausgewahlt. Wenn Sie eine Funktion auswahlen, blinkt das Licht
und es ertont ein Signalton.

4. Bedienung der Symbole.

4.1 Dricken Sie die Taste "[{@]" und dann die Taste" [@] "oder"[§&)]", um die
Kochzeit nach oben oder unten einzustellen. Iteration fir eine Minute.

4.2 Dricken Sie die Taste"ﬁ"und dann die Taste" "oder"[§&@]", um die
Temperatur in einem Intervall von 5 C nach oben oder unten einzustellen.

4.3 Drucken Sie das Symbol" m "nach der Einstellung von Zeit und Temperatur,
das Gerat beginnt zu arbeiten. Die ausgewahlten Symbole sind eingeschaltet
und andere sind ausgeschaltet.

4.4 Wenn Sie nach der Einstellung die Taste" m"f[}r 2 Sekunden gedruckt
halten, kehrt das Gerat in den"Standby"-Modus zuriick.

4.5 Wenn beide Behalter zusammen arbeiten, driicken Sie das Symbol " M",
der Summer ertdnt einmal und das Gerat hoért auf zu arbeiten. Dricken Sie

erneut das Symbol" ", dann arbeitet das Gerat weiter.
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4.6 Wenn Sie einen der Behalter pausieren mochten, driicken Sie zuerst L oder
R und dann das Symbol " "

4.7 Wenn das Gerat sich im Pausemodus befindet, arbeitet es wieder, bis das
Symbol " m gedrtckt wird.

4.8 Wenn das Gerat in Betrieb ist, kdnnen Zeitschaltuhr und Temperatur wieder
eingestellt werden. Driicken Sie "n“oder"ﬁ“und stellen Sie die Zeitschaltuhr
oder Temperatur ein. Spater wird das Gerat automatisch bestatigen.

4.9 Wenn das Gerat in Betrieb ist und Sie die Taste" M“Z Sekunden lang
gedruckt halten, kehrt das Gerat in den ,OFF“-Modus zuriick, wobei der Summer
einmal ertont.

4.10 Wenn das Gerat aulRer Betrieb ist, wird es nach 5 Minuten in den Modus
"Abschaltung"versetzt.

4.11 Nach Beendigung des Kochvorgangs wird auf dem Bildschirm"End"ange-
zeigt. Das Geblase wird 60 Sekunden lang verzogert, es ertdnt ein 2-maliger
Signalton, und das Gerét schaltet in den Standby-Modus.

5. Funktion "Sync Finish" (nicht geeignet fiir die Funktion "Dehydrated")
5.1 Driicken Sie zuerst das Symbol" [{fll]"oder" @@ ", wéhlen Sie Funktion, Zeit
und Temperatur.

5.2 Drlicken Sie das Symbol “E", es blinkt.

5.3 Driicken Sie " m das Gerat beginnt zu arbeiten. Der Behalter mit der
langsten eingestellten Kochzeit wird zuerst aufgeheizt, wahrend auf dem
anderen Bildschirm "HOLD"angezeigt wird. Wenn die andere Zeit vorbei ist,
arbeiten die beiden Behalter zusammen.

5.4 Die Funktion "[@@]" kann nur aktiviert werden, wenn die Funktionen " [{flil]"
und " ﬁ" gleichzeitig ausgewahlt werden.

5.5 Wenn das Geréat in Betrieb ist und Sie die kiirzere Kochzeitseite langer als
die andere einstellen, dann beginnt der Topf"HOLD" zu arbeiten.

6. Modus Sync Cook

6.1 Driicken Sie "M"oder " ﬁ", und stellen Sie die Zeit und Temperatur auf
einer Seite ein, driicken Sie das Symbol"ﬂ", und die nicht eingestellte Seite
wird die Einstellung kopieren.

6.2 Driicken Sie das Symbol " m " zwei Behalter arbeiten zusammen. Zwei
Bildschirme zeigen die gleiche Temperatur und Zeit an.

6.3 In der Arbeitssituation driicken Sie die Taste " m"oder"ﬁ", dann dricken
Sie die Taste "" oder"[§&)] ", beide Seiten werden gleich eingestellt.

6.4 Nach der obigen Einstellung funktioniert das Gerat wieder.

7. Modus Pot out
7.1 Wenn Sie im Modus E und " " einen der Behalter herausnehmen,
hort das Gerat auf zu arbeiten und der Bildschirm fiir den herausgenommenen
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Behalter zeigt "OPEN".

7.2 Wenn der Behalter innerhalb von 5 Minuten wieder eingesetzt wird, funktion-
iert das Gerat wieder gemaR der urspriinglichen Einstellung.

7.3 Wenn der Behalter nicht innerhalb von 5 Minuten eingesetzt werden kann,
arbeitet der nicht entnommene Behalter gemal der urspringlichen Einstellung
weiter. Die Seite ohne Behalter wird nicht aufgeheizt. Die Symbole" [E]" und
"ﬂ" sind erléscht.

7.4 Wenn ein Behalter oder beide Behéalter nach 5 Minuten nicht wieder einge-
setzt werden, geht die Seite ohne Behalter in den Standby-Modus. Der nicht
herausgezogene Behalter arbeitet weiter.

8. Geblase in Betrieb

8.1 Wenn sich das Geblase dreht, leuchtet das Geblasesymbol immer auf.

8.2 Wenn sich das Geblase nicht dreht, erléscht das Geblasesymbol.

8.3 Das Geblase wird nach dem Ende des Betriebs fir 60 Sekunden verzdgert.

9. Schiittelerinnerung

9.1 Wenn das Gerat geschittelt werden muss, blinkt das Symbol " " und wird
von Pieptdnen begleitet. Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie bitte den Topf
mit der Hand aus dem Hauptgehause und schutteln ihn. Schieben Sie bitte dann
den Topf wieder zurlck.
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Einstellungen

Die nachstehende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur
die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie bitte, dass es sich bei diesen Einstellungen um Richt-
werte handelt. Da sich die Zutaten in Bezug auf Herkunft, GréRe, Form und
Marke unterscheiden, kdnnen wir die beste Einstellung flir lhre Zutaten nicht
garantieren.

Mit der Rapid Air Technology kann die Luft im Gerat sofort wieder aufgeheizt
werden.Wenn Sie den Topf wahrend des HeiRluftfritierens kurz aus dem Geréat
ziehen, wird der Prozess kaum gestort.

Tipps

-Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas klrzere Zubereitungszeit
als groRRere Zutaten.

-Eine grolere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereit-
ungszeit, eine kleinere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas kiirzere
Zubereitungszeit.

-Das Schiitteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert
das Endergebnis und kann dazu beitragen, dass die Zutaten nicht ungle-
ichmaRig gekocht werden.

-Geben Sie bitte etwas Ol zu frischen Kartoffeln, um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen. Frittieren Sie bitte Ihre Zutaten in der HeiBluftfritteuse innerhalb weniger
Minuten nach Zugabe des Ols.

-Bereiten Sie bitte keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der HeiRluft-
fritteuse zu.

-Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kdnnen auch in der
HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

-Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt
500 Gramm.

-Verwenden Sie bitte vorgefertigten Teig, um gefiilite Snacks schnell und einfach
zuzubereiten. Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit
als selbstgemachter Teig.

-Legen Sie bitte ein Backblech oder eine Auflaufform in den Topf der Heif3luftfrit-
teuse, wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen mdchten oder wenn Sie
zerbrechliche oder gefiillte Zutaten frittieren mochten.

-Sie kdnnen die HeiBluftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden.
Zum Aufwarmen von Zutaten stellen Sie bitte die Temperatur auf 150 C fiir bis zu
10 Minuten ein.
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: Standard-Kochzelt | Standard-Te | ETPfohlene | Empfohlene
Funktion (Min./Std.) T Menge der MaBRnahmen beim
: P Zutaten (g) Kochen
o/ 22 200 400-500 Schiltteln
Pommes frites
12 200 150-200 Schitteln
20 200 400-500 Schiitteln
Hihnchenfliigel
»@ 18 180 400-500 Schitteln
Fisch
12 180 400-500 Schitteln
Shrimp
@ 20 140 400-500
Brot
)
20 150 300-400
Kuchen
% 8 190 100
Speck
o5
22 20 160 400-500
Kekse
8 Stunden 65 100-500
Austrocknen

Hinweis: Rechnen Sie bitte 3 Minuten zur Zubereitungszeit hinzu, wenn

Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist.
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Reinigung

Reinigen Sie bitte das Gerat nach jeder Verwendung.

Der Topf und das Metallgestell sind mit einer Antihaftbeschichtung verseh-
en. Verwenden Sie bitte keine Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuer-
mittel. um sie zu reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen
kann.

1. Ziehen Sie bitte den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das
Gerat abkuhlen.

Hinweis: Nehmen Sie bitte den Topf ab. damit die HeiRluftfritteuse schneller
abkuhlt.

2. Wischen Sie bitte die AulRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.

Sie kdnnen Spulmittel verwenden, um restliche Verschmutzungen zu entfernen.
Tipps: Wenn Schmutz am Metallgestell oder am Boden des Topfs haftet, flillen
Sie bitte den Topf mit heiRem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie bitte das
Metallgestell in den Topf und lassen Sie den Topf und das Metallgestell etwa 10
Minuten einweichen.

3. Reinigen Sie bitte das Innere des Gerats mit warmem Wasser und einem
nicht-abrasiven Schwamm.

4. Reinigen Sie bitte das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um eventuelle
Lebensmittelreste zu entfernen.

Lagerung

1. Ziehen Sie bitte den Netzstecker des Gerats ab und lassen Sie es abkuhlen.
2. Vergewissern Sie sich bitte, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Umgebung

Entsorgen Sie bitte das Gerat nicht in den normalen Hausmidill, wenn es aufge-
braucht ist, sondern geben Sie es bei einer offiziellen Sammelstelle zum Recy-
cling ab. Damit helfen Sie, die Umwelt zu schonen.
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Fehlerbehebung
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Garantie und Service

Wenn Sie den Garantieservice aktivieren missen oder auf Probleme stol3en,
wenden Sie sich bitte Uber die folgende URL oder den folgenden QR-Code an
unseren offiziellen Website-Kundendienst oder senden Sie eine E-Mail an den
Kundendienst. Wir werden das Problem so schnell wie moglich flr Sie I6sen.

E-Mail-Adresse: Support2@eu-tomanto.com
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Made in China
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